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f..??q_d:'m’! lab W3BELLTAJ O/} NABOPATOPMCKO MUCTIUTYBAHSE Ob 75413
e (co akpeauTUpaHo mocTpuparse) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja
U3sewrTaj 6p. 125522/2 X

XemMucKa aHanmsa

Ume Ha Bapatenort : JKIM Bogosog H. UanHpeH
Apapeca Ha 6apatenoT : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaga UanKpeH

[atym Ha 3emarbe: 20.07.2022
Oatym Ha npuem: 20.07.2022

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarse: 125522 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha geH 20.07.2022 roauHa, oBnacteHoTo nuue Cnasyo BMnapos M3BpLUK 3eMatkbe Ha NPMMEpPOK BoAa 33
nuere 3a TeCTuparbe Ha d)HBW-!HO-XEMHCRa dHanu3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouun: Bogara 3a nuere e 3emeHa of, KyjHa oa OnwTUHCKa 3rpaja -
LAnuHgen",

Il NMpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO MAaH 3a 3emae Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 32 3emarbe Ha
npUMepoLM.

IV CranpgapaM v metogu 3a 3emaree Ha npumepoum: MKC SO 5667-5:2007 — YnatcTso 3a 3emarbe Ha

NPUMEPOLM BOAA 33 NUEHE O NPEYUCTUTENHMU CTaHULUM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHyBakba, OTCTanyBarba UK MCKAYYyBarba 04 METOAOT M OZ NAAHOT 3a 3eMatbe Ha npumepouu: /

VI Peayntatu:

KapaKkTepucTuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuere — OnwruHa UnmHaeH
(MMme, TProscko UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK HA TPaeHe, KONN4eCTBO)

: MepHa CoobpasHoct
WUp. 6poj bl e aweron Pesynrar og Heogpe- FpaHU4YHK 3aposonysa/np
WCNUTYBaETO | AeHocT BPEeAHOCTH wuharnuso/
ks HE 334080My8a
125500222 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3agosonysa
Mupmc BPM 7.4 — 78x H.4 / Hema 334080Ny8a
Bryc BPM 7.4 — 79x H.4, / Hema 3apgosonysa
TemnepaTtypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3300800Y83
MaTtHocT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 33gosonyss
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,46 / 6,5-9,5 pH 3anosonysa
eLMHMLM
MoTpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,68 mg/L / 8 mg/L 33080/YS3
EN. cnpoBOAMBOCT MHKC EN ISO 27888: 2007 803 uS/cm / 2500 pS/cm 32o030VES
Amonujak (NHy) MKC 1SO 7150-1:2007 0,028 mg/L / 0,5 mgfL 3250507yE2
| Hutputy (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,018 mg/L / 0Smg/L 3ascsomysa
¥adosae- 1 Bepzuja: 4 | B0 cung 0d: 20.06. 2022z




é &Y NNAB TABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHGE HA XPAHA M 3APA3HU BOJIECTHU
Food@lab | 3gewTal 04 NABOPATOPUCKO MCTUTYBARE MKgEE!:'ISS-gilE =
CO aKpeguTHUpPaHoO MmoCcTpupare
{EoiaNpaaTR pHpaie) 17025:2018
Hutpatn (NO3) MKC 1SO 7890-3:2007 9,2 mg/L / 50 mg/L 3afoBonyBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3afgosonysa
Menezo MKC 1SO 6332:2007 0,039 mg/L / 0,2 mg/L 3a40Bo/yBa
PesnayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L f 0,5 mg/L 3afoBoNysa

WcnuTysaHMoT NPUMEpPOK v 3340B0/lYBa KpUTEPUYMMTE 33 6apaHMOT NapameTap cornacHo MpaBunHuKoT 3a 6e3beaHOCT U KBaAUTET Ha
BOAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1),

BpemeHCcKu ycnosu: v’ conyeBo O obnayHo O NPoOMeHAnBO
HauyuH Ha cknagvparbe:  NagunHuUK
TemnepaTypa Ha NagUNHKUK 32 TPAHCMOPT Ha npumepokot: 4 +2°C

[ BPHEX/IMBO [ Temneparypa

MocTtpuparberto e U3BpLIEHO O CTpaHa Ha:

o Knuenrt 0 ®ya J1ab Cnasuo Bunapos (co akpegutupaHa metoaa)..... o0

/vime, Npesume Ha NMLETO KOE o U3BPLLIMAO MOCTPUPArbET

M3pabotun: MeaHa Cnacecka.... el
/ume, npesume, noT

Latym Ha usgaearbe Ha usBewTajoT: 22.07.2022

Co * ce o3Ha4eHyBa HeakpeAUTMPaH MeTog,

**Kora kavHetor He Gapa u3jasa 3a coo6pasHOCT BO W3BeLITajOT ce M3BECTyBa MepHaTa HeOAPEeAEHOCT, BO CMTE APYIv CNYYaKu MepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
NPecmMeTysa BO PesynTaToT camo no Baparbe Ha KAMeHTOoT.

**¥* ce 03HayyBaaT MeTOAM KoM ce aobueHn o cTpaHa Ha nabopatopwja co koja dyg f1ab uma crayyeHo aorosop 3a copaboTka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT

Pakosoacteoto Ha [iNTY ®ya Na6 [100-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTE aKTUBHOCTH 3a MUCNUTYBakbE Ce U3BPLLYBAAT HeNPUCTPacHO M
BO cornacHocT co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyKu ce Hocat Bp3 OCHOBa Ha O6jeKTMBHM AOKasM 32
ycornaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAM U BP3 OA/IYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYrU UHTEPECH MM APYF1 CTPaHM W HWUKOj
Hema npaso Aa Baujae Ha BpaboTeHWMTe BO OAHOC HA pe3y/NTaTMTE OAHOCHO HEMa MpPaBoO Ha 6MNO KaKew BHaTpeLUH#,
HafABOPEeLIHU, KomepuujanHu, GUHAHCUCKKU U APYT BUA NPUTUCOLM 1 BAMjaHKja.

3abenewna bp. 1: Peayntatute 04 TECTOBWTE ce OAHECYBAaT camo 3a wcn WTyBaHuTe Npumepouyn. OBOj NPOTOKON HE CMee A3 Ce penpoayumMpa OCeeH co
nucmeHa fo3sona Ha nabopaTtopujaTa M Bo UenocT.

3abenewxa bp. 2: labopaTopujarta He ogrosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTaBEHMW O/ NOAHOCUTENOT BO 6aparbeTo 3a UCIUTYBarbe.

Jabenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT W3BPILMA 3EMatbe Ha NPUMEepoLTe, naboparopwjata He HOCH OArOBOPHOCT 33 PENPE3EHTATMBHOCTa Ha NPUMEpOLUTE.
3abenewsa Bp. 4: M3sewrTajoT og NabopaTopUCKOTO UCNUTYBaKbE Ce “3gaea Bo cornacHoct co NP 7.8 U3sectysarbe 3a pesynrtaTu.

3abenewxa bp. 5: fokonky knvenTor Bapa uasewTajoT og naBopaTtopucko McnnTyBarbe ga COAPMM W3jasa 3a coobpasHocT, naboparopwujata nocranysa
COornacHo Npaeuno 3a AOHECYBare Ha OANyKa 33 u3jasa 3a coobpasHoct. Osa npasuao e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguu 3a
AOHECYBare 0f/yKa v u3jasa 3a coobpasHocT 1 rnacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa ognyka 3a e4HOCTaBHO NpudaKkarse Kora:

- M3MepeHaTa BpeAHOCT e Nog rpaHnuaTa Ha npudakatrbe AL=TL - ,3apgoeonysa” uan

- U3mepeHara BpeAHOCT @ Haj rpaHuLaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3agoBonysa “

COrNacHo BaXKEYKUOT NPaBMAHWK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewwka bp. 6: CuTe aKPEAUTMPaHIM METOAY Of ONCEroT Ha akpeauTaLuja ce objaseHu Ha Be6 cTpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

HsdaHue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222. —l
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NABOPATOPWIA 3A UCNUTYBAKE HA XPAHA U AWJATHOCTUKA HA BONECTU

i KAJ KMBOTHMU
Food(glab i |
e W3BELUTAJ O/ NABOPATOPUCKO UCMIUTYBAHSE OB J5Ce [

il e 17025:2018 |

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,,bopuc TpajkoBcku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoH#nja

U3BewrTaj 6p.125522/2

Mukpobuonoluka aHanusa

Mme Ha BapaTenor : JKMN Bogosopg H. UnuHaeH
Anpeca Ha bapartenot : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnuHaeH

Oatym Ha 3emarbe: 20.07.2022
Aatym Ha npuem: 20.07.2022

bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarbe: 125522
NponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeea: Ha geH 20.07.2022 rogMHa, 0BNacTeHOTO nMue Cnasyo Bunapos M3BPLUM 3eMakbe Ha NPUMEpPOK BoAa 3a
nuerse 3a TecTuparbe Ha MMKpPobuonowka aHanumsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Boaarta 3a nuerbe e 3emeHa opf, KyjHa og OnwWTUHCKa 3rpaga -
SnuHpen".
Il Mpumepouute ce 3eMeHU COrnacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoum.

IV Cranpapau u metoau 3a semarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoun 3a
MWKpoBUoNOLWKa aHanusa

V [lononHysaka, OTCTanyBaka WK UCKAY4YyBakba 04 METOAOT M 04 NAAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepouu: /
VI Peaynratu:

1.Kapakrepuctuku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerse — OnwtuHa UnuHgeH
(Mme, TProBcko UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KOMYECTso)

MepHa CoobpasHoct
Wa. 6poj P et Mt Pe3synraT of, . TpaHu4HK 3aposonyea/
WCMUTYBaETO Hoct ** BpeAHOCTH Mpudaramnso/
He 3aj0BoONyBa
125500222 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml| I 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmuu Bakrepuu MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agnosonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
LIpeBHU EHTEPOKOKM MKCEN ISO 7899-2 0 cfu/100m!| / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
CynduTopegyuypayku MKCEN ISO 26461-2 | ( cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
bpoere MUKPOOPraHUImm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3agosonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoere MUKPOOPraHM3Mu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha kyntypa 37°C

McnuTysasnoT NPUMEDOK MM 33[10BONYBa KpUTepuymuTe 3a BapaHUoT napameTap cornacHo MNpaBUAHUKOT 3a BesbegHocT U
KSaNWTET Ha BOAaTa 33 nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1)

| Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.2022z
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NABOPATOPMUIA 3A UCMIUTYBAKE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA BOJIECTU

Tecrnpinmt
i KAJ {UBOTHM MEC EN ISOMEC 17025
Food(@lab OF 7.8-02
e WU3BELWTAJ O IABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN ISO/IEC
CO aKpeauTpaHo MmocCTpupa s b
{eoanpepymp pHpsse) 17025:2018 —
BpemeHCcKu ycnosu: v coHueso 01 06na4yHO O MPOMEHAMBO [ BPHEMAMBO 0O TemnepaTypa

HauuH Ha CKnagupare: naguiHuk
Temnepatypa Ha NaAWu/iHWK 33 TPAHCNOPT Ha npumepoKoT: 4 +2°C

MocTpupareTo € U3BPLUEHO OA CTPaHa Ha:
o ®ypa Nla6 Chasyo Bunapos (co akpeauTUpaHa Memp.a)..@zg).m ...........

fHME_. npesvme Ha NUUETO KOe ro U3spLinio MDCTpMpBI-bETO}(

OQ:'-'"’D“CEO\--\
(\Q 2 ':-Gﬁ\‘
ar LA\
5 ()

2 QY NAE o 06pun: AHapea BolWKOCKa
3 Joo

-

U3paboTun: BujoHa BojHuKa.... pl........
/ume, npesnme, NoT

Oatym(u) Ha n3seaysarbe Ha nabopatopuckute aktusHoctu : 20.07.2022 - 23.07.2022
[aTym Ha u3gaBarse Ha u3sewTajoT: 25.07.2022

Co * ce 03Ha4YeHyBa HEaKpPeaWTUPaH MeTog

**Kora xanHeToT He Gapa u3jaea 3a coob6pasHOCT BO M3BELITAJOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeoAPeLEeHOCT, BO CUTE APYrW C/Ty4au MepHaTa HeoApeaeHocCT, ce
npecmeTysa BO Pe3ynTaToT camo no Bapatke Ha KWIWEHTOT.

**% co 03HAUYBAAT METOAM KoM ce aoBueHu of cTpaHa Ha nabopaTtopwja co koja Py /1ab uma ckiyyeHo aorosop 3a copabotka

WM3jasa 3a HenpucTpacHocT
PakosopacTsoto Ha ANTY ®dya J1ab [O0-Ckonje rapaHTMpa feKa cuTe akTMBHOCTH 33 UCMUTYBabe ce U3BPLUYBAaT HENMPUCTPACHO M
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OAnyKM ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM [OKasu 3a
ycornaceHocr co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM U BP3 OAIYKWUTE HE MOXKaT A3 BAWjaaT APYrW MHTEpecH WAM APYTH CTPaHU ¢ HUKO]
Hema npaso Aa BAWjae Ha BpaboTeHMTe BO OJHOC Ha pe3y/NTaTUTe OAHOCHO Hema mpaso Ha 6Mno0 KakBM BHaTpPELUHM,
HafBOpPELIHH, KOMepUuUjanHU, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM U BAIMjaHM]a.

3abenelwka Bp. 1: PesyntatuTe og TeCTOBMTE Ce OAHECYBAaT Camo 33 UCTUTyBaHuTe npumepoun. OBOj NPOTOKOA HE CMee Aa ce penpoayuupa OcBeH co
nMcmeHa no3sona Ha naboparopujaTa U BO LENocT.

3abenewsa Bp. 2: laBopaTopujaTa He 0Arosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTaBEHM OF NOAHOCHTENOT BO BaparbeTo 3a ucnuTyeatbe.

3abenelwka bp. 3: Kora KIMEHTOT U3BPLUMA 3EMatbe Ha npumepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCW 0ArOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTMBHOCTa Ha NPUMEPOLMTE.
3abenewxa bp. 4: M3sewTajoT og nabopaTopPUCKOTO MCNUTYBaKLE Ce M34aBa Bo cornacHoct co NP 7.8 W3secTyBarbe 3a pesyatam,

3abenewxa Bp. 5: JOKOAKY KAMeHTOT Bapa u3sewTajoT of NabopaToPUCKO MCIUTYBarbe Aa COAPIKM W3jaBa 3a coobpasHoct, nabopaTtopujata nocranyea
COFNAacHO NPaBMAO 3a AOHECcyBarbe Ha OA/lyKa 33 v3jasa 3a coobpasHoct. OBa NpasuAo e BO COMIACHOCT CO Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bopmy 3a
[OHecyBsarbe 04/yKa 1 W3jasa 3a coobpasHoCT U rnacu:

Npaeuno Ha 6MHapHa oANyKa 3a e4HOCTaBHO Npudanarse Kora:

- U3MepeHaTa BPeAHOCT e Nog rpaHuuara Ha npudakarbe AL=TL - ,3agosonysa” nnn

- M3MepeHaTa BPeAHOCT e Hag rpaHuuaTa Ha npudakatbe AL=TL- , He 3agosonyea “

COTrNACHO BaMEUYKWOT NPaBUIHWK Ha HAUWOHAHOTO 3aKOHOAABCTRO.

JaBenewka Bp. 6: CUTe aKPeAUTUPAHA METOAW Of ONCeroT Ha akpeauTaluja ce objaseHu Ha seb cTpaHata www.ia rm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 |
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